
Speiseplan

18.03.2024 – 21.03.2024 (KW 12)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Kartoffel-Spinatauflauf G

Salat 

Nachtisch

Herzhaftes Rindergulasch L

Salzkartoffeln

Salat

Überraschungsessen

Alaska-Seelachsfilet paniert 
A1 D, G M

Kartoffelgratin G

Nachtisch

Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff, 3: mit Antioxidationsmittel, 4: mit Geschmacksverstärkern, 5: mit enthält Sulfit / geschwefelt , 7: mit Nitritpökelsalz,
8: mit Phosphat, 9: mit Süßungsmittel(n)
Allergiestoffe: (A enthält Gluten), A1 enthält Weizen, A2 enthält Roggen, A3 enthält Gerste, A4 enthält Hafer, A5 enthält Dinkel, A6 enthält Kamut, B enthält Krebstiere, C enthält (Hühner-) Ei, D enthält Fisch, E enthält Erdnuss, F enthält 
Sojabohnen, G enthält Milch und Milchprodukte, (H enthält Schalenfrüchte), H1 enthält Mandeln, H2 enthält Haselnüsse, H3 enthält Walnüsse, H4 enthält Cashewnüsse, H5 enthält Pecannüsse, H6 enthält Paranüsse, H7 enthält 
Pistazien, H8 enthält Macadamianüsse, K würzige Knoblauchnote, L enthält Sellerie, M enthält Senf, N enthält Sesam, O enthält Sulfit/Schwefeldioxid, P enthält Lupine, R enthält Weichtiere, V vegetarisches Menü, S enthält 
Schweinefleisch

Schülerinnen und Schüler muslimischen Glaubens erhalten selbstverständlich eine Mahlzeit, die keine Produkte vom Schwein enthält!
Das Küchenteam bereitet in Absprache mit den entsprechenden Lehrerinnen und Lehrern und den Eltern auch pürierte Nahrung zu.
Salate werden vom Küchenteam frisch hergestellt.

Hergestellt wird das Mittagessen bei „Hofmann Menü“ (http://www.hofmann-menue.de/). Im Sommer 2012 erhielt die Firma „Hofmann Menü“ ein Zertifikat für ihre Produktion.         
      

Guten Appetit!


